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LE
NATURE & BIO
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Traiteur de toutes vos envies

LE
VEGETARIEN

Salade piémontaise

Salade de chou blanc a I'indienne

Rosette de pays
Terrine Maison

*%*%

Rosbeef, Roti de porc

Terrine aux trois legumes
Chips

*%x%

Fromage d'Auvergne

Tarte

Salade auvergnate
Ballotine de volaille
Terrine de lapin a la

moutarde de Charroux

*%**%

Rosbeef, Roti de veau
Sauce verte
Terrine aux trois legumes
Chips

*k*

Fromage d'Auvergne

Gateau aux fruits

Terrine de foie gras aux girolles

Merrine de Saint-Jacques
Sauce verte

*%x*

Magret de canard, émulsion a la

framboise
Terrine aux trois legumes

**%k%

Fromage d’Auvergne

Opeéra craquant chocolat
caramel au beurre salé

Salade de lentilles aux échalotes

Carottes rapées
Terrine de Campagne
Rosette

*%%

Roti de porc ou de poulet
Terrine aux trois legumes

**%%

Fromage d’Auvergne

Salade de fruits frais

Tous nos plateaux sont accompagnés d’un pain et d’une bouteille d’eau de 50 Cl

Réservations, informations et adaptations de chaque menu & toutes vos envies ¢ Contactez-nous !

04 70 32 53 07 ou accueil@gourmetfiolant.fr

Salade de coleslaw
Salade de betteraves aux
oeufs de caille

*%k*%

Flancs brocolis carottes
Terrine aux trois legumes

*x*%

Fromage d'Auvergne

Salade de fruits frais
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